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La limpieza y desinfeccion en la industria alimentaria es un imperativo para
garantizar la seguridad alimentaria. Contempla tanto la higiene de los espacios Con diferentes Con Registro HA —
como de los propios trabajadores. Ademds de utilizar los productos més idéneos Zl'i\’ni'iiiffoggﬁsga - i rf]t(')"szar b =
para cada espacio es importante zonificar bien todos los posibles escenarios. de suciedades. alimentarios con '] :
seguridad.
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